Massaro/\%sa

Scheda Tecnica

(lassificazione : salento igP rosato

Varieta: Negroamaro da UVE. BIOLOGICHE.
Anna’ca: 2013

Luogo di Pro&uzione: Agro di Cutrofiano
TiPo]ogia Terreno: Sabhioso, limoso, argi”oso
Sistema di allevamento: Gugot

Resax ettaro: 70 q/‘%ﬁ bl

Vinificazione: Macerazione a freddo sulle bucce
per circa24ore a8/10°(_

Mermentazione alcolica: |n acciaioinox a 16/18 °(
Affinamento: |n bottiglia

(Gradazione alcolica: 13%

Acidita totale: 5,5 gr/lt

lmba”aggio: (T daébtxrsd/12btx37,5

Abbinaments

ZUPPa di pesce alla ga”ipolina] tagliolini allo scoglio e orecchiette con Pomodorfni e

)(ormaggio ricotta. Taglieri di prosciutti, salumi e Formaggi a pasta molle.
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2500 ottimi vini
sottoi 10 euro
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