Kri ta

Scheda tecnica

(lassificazione: 5a]cnto igp bianco

Varieta: Malvasia Pianca da (JVE. BIOLOGICHE.
Annata: 2013

Luogo di Procluzione: (_utrofiano

Tipologia T erreno: Sabbioso, limoso

Sistema di allevamento: Gugot

Resa x ettaro: 80 q/ﬁZ hl

Resa uva in vino: 60%

Vinificazione: Macerazione a freddo per circa /7 ore
[“ermentazione alcolica: |n acciaio inoxa 14°/15° C
Affinamento: |n bottig]ia

(Gradazione alcolica: 13%

Acidita totale: 5,8 gr/lt

]mba”aggio: (T daébtxyscl/i12btx37,5¢l

Abbinamenti

antipasti abase di pesce cotto e crudo, fasolari, vongo]e e cozze nere,
]inguinc ai ricci e trancio di pesce sPada alle erbe aromatiche,

gamberoni e tzajeddha (riso, patate e cozze)

Ottimo anche con Formaggi freschie cami bianche
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I PREMIATI

L'Astore Masseria
Krita Salento Bianco igp 2012
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