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(lassificazione: Salento Igp rosso

Varieta: Negroamaro da uve biologiche
Annata: 201 1

Luogo di Produzionc: Agro di C utrofiano
Tipologia T erreno: Sabbioso, limoso, argi”oso
Sistema di allevamento: Gugo‘c

KResa x ettaro uve/vino: 80 q/ﬁo hl
Vinhcicazionc: Macerazione sulle bucce
[Fermentazione alcolica:|n acciaio inox circa 20gg
Affinamento: |n bottiglia

Gradazionc alcolica: 1 5,5%

Acidita totale: 5,10 gr/lt

lmba”aggio: (T daébtxyscl/12btx37,5¢

Referenze e Riconoscimenti

Guida A|S Duemilavini

(Guida Vini djtalia (Gambero Rosso
(Guida | uca Maroni

(uida | vini di Veronelli

Guida Vini di Puglia (Gazz. Mezzogjorno
Vini Puoni &’jitalia

Abbinamenti

Sagne ‘ncannulate con la ricotta schianta, melanzane riPiene,

tagliata di tonno rosso. Pecorini media stagionatura.



